
Hauptgänge vega
Serviert mit Garnitur der Saison
 
GUVEC STO FOURNO    22,50
Griechische Teigwaren mit Tomatensosse, 
Fetakäse und Gemüse aus dem Ofen
BRIAM       28,50
Griechischer gemischter Gemusse 
mit Reis
PAPOETSAKI     29,50
Gefüllte Zucchini mit Gemüse, Käse 
und Oliven aus dem Ofen
MELITZANA GEMISTO 29,50
Auberginen gefullt mit Linsen und feta
PIATELA RHODOS  35,00
Vegetarische Überraschung vom 
Chefkoch für 2 Personen (Preis p.p.)

Hauptgänge fisch  
Serviert mit Garnitur der Saison
 
GLOSSA    Tagesrate
Ganze gebratene Seezunge
CALAMARES RHODOS         27,50
Die berühmten Tintenfischringe 
als Hauptspeise
SKOUMPRI STO FOURNO 29,50
Frische Ganze Makrel aus dem Ofen
SOLOMOS   29,50 
Gebackener Lachs in einer 
cremigen Champignonsosse
TONO ME GARIDES  32,00
Gegrilltes zartes Thunfischfilet 
mit Gamba’s
TSIPOURA  35,00
Gegrillter ganze Dorade
GARIDES STO GRILL    34,00 
Gegrillte Gamba’s mit einer 
traditionellen Fischdressing
TRIO PESCADO 32,50 
Gegrillter Lachs, Butterfisch und 
Gamba’s mit einer Knoblauchsosse  
LAVRAKI 35,00 
Auf klassische Weise bereiteter 
marinierter Wolfsbarsch
GARIDES SPECIAAL  36,00
Gebratene geschalte Garnelen 
in Knoblauchol
POSEIDON 39,50                
Alles was lecker ist aus dem Meer  
Exclusiever Mix von Fischsorten 
für 2 Personen (Preis is p.p.)              

Spezielles angebot
TAGESMENU Tagesrate  
Fragen sie Näheres an die Bedienung       

Kidsplates          (t/m 12 Jahr) 

TARZAN 12,50  
Gyros mit Pommes, 
Mayonnaise und Ketchup
CALIMERO 12,50 
Hühnernuggets mit Pommes, 
Mayonnaise und Ketchup
NEMO 12,50 
Gebratener fisch mit Pommes, 
Mayonnaise und Ketchup  

Vorspeisen
Mit frischem Brot aus dem Ofen
 
SOUPA   Tagesrate
Tagessuppe
PITA & KRÄUTERBUTTER 8,50  
Griechisches Brot mit hausgemachter 
Knoblauchbutter
TZATZIKI  8,50
Traditioneller griechischer Yoghurtsalat
TRIO TAPAS   9,50
Oliven, peperoni und Fetakäse 
MANTAR TAVA 11,50
In Knoblauchbutter gebackene 
Champignons
GAVROS 12,00
Gebraten kleine sardellen mit
knoblauch sosse
POLLO COCKTAIL 12,50
Frischer Huhnercocktail mit 
mandarine und Walnussen
PIYAZ        10,00  
Traditioneller weißer Bohnensalat
SPANAKOPITA   12,50
Filoteigrollen, gefüllt mit Spinat 
und Fetakäse aus dem Ofen
CALAMARES             12,50
Unsere berühmten gebackenen 
Tintenfischringe
MIDYE TAVA       12,00 
Gebackene Muscheln in Kräuterbutter
KEFTHEDES FOURNO   13,50
Fleischbällchen in Tomatensosse mit 
geschmolzenem Käse aus dem Ofen
DOLMA  12,50
Weinblätter, gefüllt mit Reis 
und Hackfleisch
MANTAR KASÉRI   14,00
Gebackenes champignons mit zwiebeln, 
paprika, oliven und cheddar kase
SIS KÖFTE     13,50
Gegrillte Hackfleischspiesse 
mit gegrillten Tomaten und 
Knolbauchyoghurt
SAGANAKI FETA  14,50
Krokant gebackener Fetakäse 
mit Honig und Sesam
GARIDES STO GRILL                         15,00
Gegrillte Gambas mit einer 
Knoblauch limonendressing
FETA FOURNO              15,00
Feta mit tomaten, olivenol, oregano 
und weiswein aus dem ofen
BONFILE TAVA        15,50
Rinderfilet mit Champignons, Paprika
und Zwiebeln in Kräuterbutter
GARIDES MÉ FETA                     16,50
Gebackenes Gamba’s mit 
Tomatensosse und feta 
CARPACCIO RHODOS          15,50
Carpaccio von Rinderfilet mit Truffel-mayo
Körnermischung und Parmesankäse
GARIDES TAVA                        16,00
Gebackenes gamba’s in Knoblauchbutter
KIYMA BÖREK                       14,00
Gefuhltte Teigrollen mit Hackfleisch 
und Tzatziki
MEZZES (min. 2 pers.) 18,50  
Schlemmerei von kalten und warmen 
Vorspeisen (Preis p.p.)

Hauptgänge mit fleisch  
Serviert mit Garnitur der Saison

alle unsere gyros sind kalbsfleisch

GYROS 22,50  
Gebackenes Gyros von 
kalbsfleisch mit Tzatziki
SOUVLAKI POLLO 25,00 
Gegrillte Hühnerspiesse, 
pikant mariniert
BIFTEKI      26,00
Gefülltes Hackfleisch mit Oliven, 
Fetakäse und einem Spiegelei
MOUSSAKA     25,00
Traditionelles Gericht aus dem Ofen 
mit Hackfleisch
CORFU 26,50 
Gebackene zarte Hühnerstückchen 
mit Ananas in einer Champignonsosse
HANS KONING PLATEAU    26,50
Gyros mit gegrilltem Hühnerfleisch 
und Tzatziki
GYROS SPEZIAL    26,50
Gyros mit gebackenen Champignons, 
Zwiebeln, Paprika und geschmolzenem 
Käse aus dem Ofen
GYROS MÈ PAIDAKIA        27,50 
Gebackenes Gyros mit 
Lammkoteletten und Tzatziki
KRETA MIX    28,50
Potpourri von Gyros, Souvlaki, Köfte 
und Rinderfilet, serviert mit Tzatziki
APHRODITHE         29,00
Gebackenes Rinderfilet mit Gemuse 
in Metaxa Pfeffersosse
STIFADO         33,00
In Rotwein geschmorte Lammschulter 
mit Gemüse und Schalotten
MIXED GRILL          32,50
Gegrilltes Rinderfilet, Souvlaki,Loukaniko
und Lammkotelett mit Tzatziki
PIRZOLA        35,00
Zarte gegrillte Lammkoteletten 
mit Tzatziki
PEPE (BLACK ANGUS)  35,00
Gegrilltes Rib- Eye- Steak in einer 
cremigen Champignon-Pfeffersosse
SOUVLAKLI SPEZIAL          32,50
Gegrillte Rinderfiletspiesse unter einer 
Champignon-Pfeffersosse
FILETTO RHODOS          35,00
Gegrillte Tournedos ubergossen 
mit geschmolzen Knoblauchbutter
SURF & TURF        36,00
Gegrilltes Tournedos mIt Gamba’s
RHODOS SPEZIAL  37,50
Exclusiever Mix mit verschiedenen 
Fleischsorten für 2 Personen (Preis p.p.) Beilagen

PITA (griechisches Brot, ofenfrisch) 2,50  
TZATZIKI  2,50
POMMES MIT MAYONNAISE 5,00  
PFEFFERSOSSE  5,00
FRISCHES GEMÜSE 5,50 
MANESTRA (griechische Teigwaren) 5,00
GEGRILLTES SPITZPAPRIKA 6,00  
FRISCHES GEBACKENES KARTOFFELN 6,00  
GEGRILLTES GEMÜSE 8,50
EXTRA GYROS 8,50 
GIGANTES    7,50
(Grosse bohnen in tomaten sosse)
GRIECHISCHER SALAT 12,00
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 pro Glas 1/2 liter 1 liter
COTES DU RHONE 5,50 19,50 36,50
(ROT TROCKEN)
DOMAINE DU GROS PATA

MERLOT 6,50 22,50 39,50
(ROT BIOLOGISCH)
DOMAINE DE FOND CROZE

CHARDONNAY 5,50 19,50 36,50
(WEISS TROCKEN)
LE MISTRAL

BLANC 5,50 19,50 36,50
(WEISS TROCKEN)
DOMAINE DU GROS PATA

 pro Glas 1/2 liter 1 liter
GROS PATA 5,50 19,50 36,50
(ROSE TROCKEN)
DOMAINE DU GROS PATA

IMIGLYKOS 5,50 19,50 36,50
(ROT ODER WEISS HALBTROCKEN)
CHALKIDIKI, TSANTALI

RETSINA 5,50 19,50 36,50
MALAMATINA

Empfohlen
 pro Glas 1/2 liter 1 liter
ROSE BIOLOGISCH 7,50 25,00 45,00
AWARD WINNING ROSE
DOMAINE DE FOND CROZE

Bitte fragen Sie sie nach unserer 

Weinkarte für noch mehr Auswahl

Hausweine

Willkommen in der Lateinischen Schule
Musikalische  Dinnershows im Restaurant Rhodos sind seit 2002 ein Begriff in Steenwijk und Umgebung.

Wir möchten Ihnen die freundliche mediterrane Atmosphäre in unserem Restaurant näher bringen. Gemütlich essen 
und trinken mit Qualitätsweinen und traditionellen Speisen, täglich frisch bereitet, in einer entspannten und warmen 
Umgebung. Zwischen 1628 und 1742 hatte die Lateinische Schule ihren Sitz im Gebäude des heutigen Rhodos. Sie war 
eine Stiftung, finanziert durch eine Schenkung von Kannunik Harmen von Swinderen, er starb 1560.

Für uns ist Rhodos ein Ort wo jedermann willkommen ist, sich wohlfühlen kann, ein häusliches Gefühl für uns und unse-
re Gäste. Wir haben hier schon von vielen prächtigen Momenten genossen, und wir hoffen dass wir dieses auch mit 
Ihnen teilen können. Rhodos bietet Platz für einen gemütlichen Abend mit Freunden, Familie oder Geliebten. Ausser-
dem ist es ein Ort für (kleine) Feiern, Hochzeiten, Catering, Junggesellenabenden, Geschäftsessen, private Diners oder 
unsere berühmten Dinner & Muziek Abende, welche jedes Mal ein anderes Thema hat (für nähere Information schauen 
Sie bitte auf: www.rhodossteenwijk.nl)

Wir wünschen Ihnen jetzt schon einen angenehmen Abend, Team Rhodos

Folgen sie uns auf WIFI: 23April2002Schön zu geben!

UNSERE HAUSWEINE WERDEN SELBST AUS DER PROVENCE 
(SÜDFRANKREICH) IMPORTIERT


